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Proyeksi Waktu Revisi ISO 14001:2026

Tahap Jadwal
DIS (Draft International Standard) Q1 – Q2 2025

FDIS (Final Draft International Standard) Q4 2025

Publikasi Final Januari 2026

Masa Transisi 12 – 18 bulan (bisa hingga 3 tahun)

Versi terbaru ISO 14001:2026
saat ini masih dalam tahap
pengembangan dan
dijadwalkan untuk
dipublikasikan secara resmi
pada Januari 2026.
Pembaruan ini bertujuan untuk
memastikan standar tetap
relevan terhadap tantangan
global terkini, seperti
perubahan iklim, keberlanjutan
rantai pasok, serta
meningkatnya ekspektasi para
pemangku kepentingan.

Pembaruan ISO 14001:2026 ini tidak bertujuan
untuk menambahkan banyak persyaratan baru.
Sebaliknya, fokus utama revisi adalah:

TUJUAN UTAMA
PEMBAHARUAN

Perubahan ini bertujuan untuk memperkuat respons terhadap isu-isu lingkungan yang

mendesak, seperti perubahan iklim, sekaligus meningkatkan keselarasan dengan

standar ISO lainnya yang menggunakan struktur tingkat tinggi (Annex SL), seperti 

ISO 9001, ISO 45001, dan ISO 27001. Dengan revisi ini, ISO 14001 diharapkan

dapat lebih mudah diintegrasikan dalam sistem manajemen terpadu yang digunakan

oleh berbagai organisasi.

RINGKASAN PERUBAHAN UTAMA

REVISI ISO 14001:2026
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Menyelaraskan teks standar dengan struktur
harmonisasi terbaru (Harmonized Structure/HS)
ISO untuk sistem manajemen.
Menyusun ulang kalimat atau menambahkan
catatan penjelas guna meningkatkan pemahaman
terhadap persyaratan yang telah ada.
Menyempurnakan panduan dalam Lampiran A,
terutama pada beberapa topik kunci yang
sebelumnya dinilai kurang jelas.

Sumber : iso.org



ISO
9001:2026

A R A H  B A R U
S I S T E M  M A N A J E M E N  M U T U

Industri 4.0 mengubah cara
bisnis beroperasi, terutama
pada:

Otomatisasi kontrol
kualitas menggunakan
sensor dan AI untuk
deteksi cacat lebih
cepat dan akurat.
Pemanfaatan big data
real-time untuk
pengambilan keputusan
prediktif dalam mutu.
Keamanan data dalam
manajemen mutu,
dengan panduan
perlindungan data di
sistem berbasis cloud
dan IoT.

Semakin banyak perusahaan
menggunakan AI dalam
sistem mutu, namun
penggunaannya harus diatur.
ISO 9001:2026 akan
mengatur tata kelola AI
dengan fokus pada:

Mitigasi bias algoritma
agar pengambilan
keputusan lebih adil.
Transparansi
penggunaan AI yang
dapat diaudit.
Kepatuhan terhadap
regulasi perlindungan
data untuk keamanan
data pelanggan dan
operasional.

Organisasi harus menunjukkan
komitmen terhadap
lingkungan melalui:

Pengurangan jejak karbon
dengan mengoptimalkan
energi dan emisi.
Pengelolaan limbah yang
efisien, termasuk
pengurangan dan daur
ulang.
Penggunaan bahan baku
yang ramah lingkungan
dan dapat diperbarui.

MANAJEMEN MUTU
BERBASIS TEKNOLOGI
INDUSTRI 4.0

TATA KELOLA AI
DAN KEPATUHAN
DIGITAL

KEBERLANJUTAN:
FONDASI DALAM
PEMBANGUNAN MODERN
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TIMELINE REVISI ISO 9001:2026
YANG TELAH DIRANCANG

TRANSFORMASI
ISO 9001 PADA
TAHUN 2026

Standar sistem
manajemen mutu akan
mengalami perubahan
signifikan pada tahun
2026, dengan penekanan
utama pada
keberlanjutan dan
integrasi teknologi
Industri 4.0.

Sumber : iso.org



Pengecualian terhadap persyaratan dapat didukung oleh
pembenaran yang cukup yang memastikan bahwa
pengecualian tersebut tidak berdampak buruk pada keamanan
pangan.

HOT NEWS

Sumber: www.iso.org

Program Prasyarat
Keamanan Pangan

ISO 22002-100:2025
NEW UPDATE STANDARD 2025

Menyambut ISO 22002-100:2025 : 
Standar Baru Keamanan Pangan di Rantai Pasok
Per bulan Juli 2025 ini adanya
pembaharuan atas versi terbaru
dari seri standar (PRP) ISO
22002-100:2025 tentang
Program Persyaratan Dasar
(Prerequisite Programs/PRP)
dalam sistem keamanan
pangan, dimana pada dokumen
dasar baru akan menguraikan
persyaratan umum PRP yang
berlaku untuk semua sektor
dalam rantai pangan.

Dokumen ini menetapkan persyaratan
umum untuk menetapkan, menerapkan,
dan memelihara program prasyarat (PRP)
di seluruh rantai pasokan pangan, pakan,
dan kemasan untuk membantu
mengendalikan bahaya keamanan pangan
dengan sistem manajemen keamanan
pangan (FSMS).
Berlaku untuk semua organisasi, terlepas
dari ukuran atau kompleksitasnya, yang
terlibat dalam aktivitas di seluruh rantai
pasokan makanan, pakan, dan kemasan
dan yang ingin menerapkan PRP.

Prerequisite
programmes on

food safety
Part 100:

Requirements for
the food, feed
and packaging
supply chain

ISO 22002‑100:2025 adalah
peningkatan strategis, bukan
sekadar penyesuaian
birokrasi. 
ISO 22002‑100:2025
mendefinisikan ulang cara
kita mengelola PRP
keamanan pangan –
menjadikannya holistik,
preventif, dan selaras dengan
risiko serta nilai-nilai
modern.
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ISO 22002-1:2025
Food Manufacturing

ISO 22002-2:2025
Catering

ISO 22002-4:2025
Food Packaging 

ISO 22002-5:2025
Transport & Storage

ISO 22002-6:2025
Feed and Animal Food
Production

ISO 22002-7:2025
Retail and Wholesale

NEW STANDARD
REFERENCE

N
EW !



REVISI SIGNIFIKAN ISO 22000: 
SISTEM MANAJEMEN 
KEAMANAN PANGAN 

Penerbitan ISO 22000 Versi Terbaru
Direncanakan pada Awal 2027
Standar internasional ISO 22000, yang didedikasikan untuk sistem
manajemen keamanan pangan, sejak terakhir kali diperbarui pada
tahun 2018, kini sedang dalam proses revisi signifikan.

Versi baru yang sangat dinantikan tersebut diperkirakan akan
membawa perubahan struktural penting dalam berbagai aspek sistem
manajemen, guna memastikan relevansi dan efektivitas standar ini
dalam menghadapi tantangan industri pangan yang terus berkembang.

 Sumber: www.fssc.com
           www.linkedin.com STANDAR DAN SERTIFIKASI - VOL 6 | PAGE 06

PERTENGAHAN
2025

Draft
International
Standard

AKHIR 2026
Final Draft
International
Standard

AWAL 2027
Publikasi 

        ISO 
        22000:2027

Dampak Aturan Baru Codex: 
ISO 22000 Akan Disesuaikan dengan
Pembaruan Standar Internasional

Memperkuat Keamanan Pangan: 
Menghadapi Risiko Food Fraud, Food Defense,
dan Budaya Keamanan di Rantai Pasok

Transparansi, Akuntabilitas & Ketahanan
Industri melalui Persetujuan Pemasok dan
Perbaikan Berkelanjutan



MANFAAT UTAMA ISO 27701:2025 

ISO/IEC 27701:2025

Memperkuat sistem privasi dan perlindungan data pribadi
Membantu menunjukkan kepatuhan terhadap regulasi
privasi global, seperti GDPR
Meningkatkan kepercayaan mitra, klien, dan regulator
Terintegrasi dengan ISO/IEC 27001 untuk memudahkan
dan menyederhanakan implementasi
Mendukung akuntabilitas serta manajemen privasi
berbasis bukti

INFORMATION SECURITY, CYBERSECURITY AND PRIVACY PROTECTION, PRIVACY
INFORMATION MANAGEMENT SYSTEMS, REQUIREMENTS AND GUIDANCE

ISO/IEC 27701 adalah standar
internasional yang
menetapkan persyaratan dan
panduan dalam penerapan,
pemeliharaan, serta
peningkatan berkelanjutan
Sistem Manajemen Informasi
Privasi (PIMS).

Standar ini ditujukan
bagi organisasi yang
berperan sebagai
pengendali dan/atau
pemroses Informasi
Identitas Pribadi
(PII).

ISO/IEC 27701 menyediakan
kerangka kerja yang diakui secara
internasional untuk membantu
organisasi menunjukkan
akuntabilitas, mengelola risiko
privasi, dan meningkatkan
perlindungan data pribadi secara
berkelanjutan.

DARI PRIVASI KE KEUNGGULAN KOMPETITIF

STANDAR DAN SERTIFIKASI - VOL 6 | PAGE 07
Sumber : iso.org



ISO 37001 merupakan standar yang dirancang untuk
membangun, menerapkan, memelihara, dan
meningkatkan sistem manajemen anti-penyuapan.
Standar ini menetapkan persyaratan dan panduan
guna membantu organisasi mencegah, mendeteksi,
serta menangani praktik penyuapan, sekaligus
memastikan kepatuhan terhadap peraturan
perundang-undangan dan komitmen anti-
penyuapan yang berlaku. ISO 37001 mencakup
penyuapan langsung maupun tidak langsung pada
sektor publik, swasta, dan nirlaba.
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ANTI-BRIBERY MANAGEMENT SYSTEMS —
REQUIREMENTS WITH GUIDANCE FOR USE

ISO 37001 telah direvisi kedua dan diterbitkan
pada 2025. Revisi ini menekankan pertimbangan
perubahan iklim, manajemen konflik kepentingan,
dan peran fungsi anti-penyuapan, serta
menyelaraskan struktur standar. Fokus utamanya
adalah membangun budaya kepatuhan yang
kuat dalam organisasi.

Sumber : iso.org

ISO 37001:2025ISO 37001:2025
01 Fokus pada Etika

Keberlanjutan

Standar terbaru
menegaskan bahwa setiap
keputusan bisnis harus
mempertimbangkan
dampak sosial dan
lingkungan.
Dengan demikian, praktik
seperti penyuapan untuk
memperoleh izin proyek
yang berpotensi merusak
lingkungan tidak lagi
dipandang hanya sebagai
pelanggaran etika, tetapi
juga sebagai bentuk
pengabaian tanggung
jawab terhadap
keberlanjutan dan
kelestarian bumi.

02 Risiko Lingkungan
dan Etika

Penilaian risiko kini tidak
hanya mencakup aspek
keuangan, tetapi juga
dampak tindakan
organisasi terhadap
lingkungan serta kepatuhan
terhadap kebijakan iklim.

03 Harmonisasi
Struktur Terbaru

ISO 37001:2025 mengadopsi
Harmonized Structure (HS2),
sehingga memudahkan
integrasi dengan ISO 9001,
ISO 14001, ISO 27001, dan ISO
45001.

POIN PERBAIKAN



Keamanan Pangan:
Fondasi Menu Bergizi dan

Praktis Setiap Hari



PROGRAM
PEMERINTAH

U

I

anak Indonesia memperoleh asupan gizi
memadai demi mendukung proses
belajar mereka. Program Makan Bergizi
Gratis (MBG) resmi dimulai di Indonesia
pada 6 Januari 2025. 

kabupaten/kota, dengan tetap
memperhatikan keberlanjutan fiskal.
Menariknya, bahan makanan yang
digunakan berasal dari sumber pangan
lokal, mendukung gizi sekaligus pertanian
daerah.

saha pemerintah sebagai
investasi jangka panjang yang
bertujuan memastikan anak -

mplementasinya dilakukan secara
bertahap mulai dari jenjang PAUD
hingga SMA/sederajat di seluruh 

MBG

STANDAR DAN SERTIFIKASI - VOL 6 | PAGE 10

Sumber : mediakeuangan.kemenkeu.go.id



EFEKTIVITAS PROGRAM
MAKANAN BERGIZI GRATIS

Hasil kajian terbaru mengungkapkan bahwa Program Makanan Bergizi Gratis
(MBG) tidak hanya berperan penting dalam meningkatkan status gizi dan
kesehatan masyarakat seperti menurunkan prevalensi stunting dan malnutrisi,
khususnya pada kelompok masyarakat rentan, tetapi juga memberikan
dampak positif yang signifikan di sektor pendidikan. Pemberian makanan
bergizi secara rutin terbukti mampu meningkatkan tingkat kehadiran siswa,
memperbaiki konsentrasi belajar, serta berdampak pada peningkatan
capaian akademik di berbagai jenjang sekolah.

Lebih dari sekadar upaya pemenuhan kebutuhan gizi, program ini juga
menjadi penggerak ekonomi lokal. Pengadaan bahan pangan yang
melibatkan produsen (UMKM), petani, dan nelayan setempat membantu
memperkuat rantai pasok daerah serta mendorong pemberdayaan
masyarakat. Partisipasi aktif warga, baik dalam penyediaan bahan pangan
maupun dalam pelaksanaan program, menjadi kunci penting untuk menjaga
keberlanjutan dan efektivitas MBG di masa mendatang. 

Dengan berbagai manfaat yang dirasakan lintas sektor, MBG kian
menunjukkan dirinya bukan sekadar program sosial, melainkan investasi
jangka panjang dalam membangun generasi yang sehat, cerdas, bebas dari
stunting dan berdaya saing.

STANDAR DAN SERTIFIKASI - VOL 6 | PAGE 11

DARI GIZI SEHAT HINGGA 
EKONOMI LOKAL BANGKIT

Sektor Pendidikan

Sektor Ekonomi & Partisipasi Masyarakat

Sumber : kpd.ejournal.unri.ac.id



1 Peserta Didik
Pada jenjang pendidikan usia dini,
pendidikan dasar, dan pendidikan
menengah di lingkungan pendidikan
umum, pendidikan keagamaan,
pendidikan khusus, dan pendidikan
pesantren.

2 Anak Usia di Bawah 5 Tahun
Usia balita merupakan periode kritis dalam
tumbuh kembang anak

3 Ibu Hamil
Gizi yang baik selama kehamilan memberikan
perlindungan bagi ibu hamil dan janin sebab
dapat mencegah  komplikasi kehamilan,
kelahiran premature, serta stunting pada bayi.

4 Ibu Menyusui
Gizi yang cukup pada ibu menyusui penting
untuk produksi ASI yang berkualitas dan
tumbuh kembang bayi yang optimal. Oleh
sebab itu, kelompok ibu menyusui juga penting
untuk diperhatikan dan menjadi sasaran
program pemenuhan gizi oleh pemerintah.

P R O G R A M  P E M E R I N T A H

Gizi Untuk Semua :
Menjangkau 4 Pilar
Harapan Bangsa

Indonesia Emas 2045

Bagian dari strategi
peningkatan kualitas
sumber daya manusia
menuju visi Indonesia
Emas 2045

STANDAR DAN SERTIFIKASI - VOL 6 | PAGE 12

Melalui Perpres Nomor 83
Tahun 2024, pemerintah
menetapkan Badan Gizi
Nasional (BGN) sebagai
lembaga pelaksana
pemenuhan gizi nasional. 

Program utama BGN, yaitu MBG (Makanan Bergizi), ditujukan kepada
empat kelompok sasaran utama, dengan target 17.980.263 orang hingga
akhir 2025. Saat ini, program MBG dilaksanakan di kabupaten/kota yang
sudah memiliki infrastruktur Satuan Pelayanan Pemenuhan Gizi (SPPG).
Ke depannya, prioritas program akan diperluas ke wilayah 3T (Tertinggal,
Terdepan, dan Terluar) guna memperkuat pemerataan akses gizi di
seluruh Indonesia.

Sumber : mediakeuangan.kemenkeu.go.id



Food Safety

Pemerintah telah menyiapkan
anggaran Rp71 triliun hingga Juni
2025, namun untuk menjalankan
program secara penuh sepanjang
tahun dibutuhkan dana sekitar Rp420
triliun. Menurut Menteri Koordinator
Bidang Pangan, Zulkifli Hasan,
pemerintah berencana mengajukan
tambahan anggaran Rp140 triliun
guna menjamin keberlanjutan
program. Meski demikian, sejumlah
pihak menilai bahwa ketersediaan
dana masih menjadi tantangan utama
dalam realisasi MBG secara
menyeluruh.

Program Makanan Bergizi Gratis
(MBG) ditetapkan sebagai salah satu
program prioritas nasional 2025–
2029 di bawah pemerintahan
Presiden Prabowo Subianto, dengan
target 82,9 juta penerima manfaat
dan alokasi awal Rp171 triliun. MBG
menargetkan peningkatan
pertumbuhan berat badan anak
sebesar 0,37 kg per tahun dan tinggi
badan 0,54 cm per tahun, serta
kenaikan partisipasi sekolah hingga
10% dan penambahan rata-rata
kehadiran siswa 4–7 hari per tahun.
Program ini juga diarahkan untuk
mengurangi ketimpangan gender,
terutama dengan mendorong
partisipasi siswa perempuan.

Challenge

STANDAR DAN SERTIFIKASI - VOL 6 | PAGE 13

Tantangan Anggaran
Masih Mengemuka

Sumber : Hipotesa, Volume. 19. No.1. Mei 2025 



P O T R E T  P E R M A S A L A H A N  
D I  L A P A N G A N  

PROGRAM
MBG

ANTARA NIAT DAN REALITA

Sejumlah kasus keracunan massal
dilaporkan terjadi di berbagai daerah
sejak pelaksanaan Program Makanan
Bergizi Gratis (MBG) digulirkan awal
2025. Berdasarkan data yang
dihimpun dari berbagai sumber
media, pada 16 Januari 2025,
sebanyak 40 siswa SDN Dukuh 03,
Kabupaten Sukoharjo, Jawa Tengah,
mengalami gejala keracunan setelah
menyantap menu MBG.

Kasus serupa kembali terjadi pada 18
Februari 2025 di Kabupaten Empat
Lawang, Sumatra Selatan, dengan
delapan siswa sekolah dasar
dilaporkan mengalami gejala yang
sama. Sementara itu, pada 14 April
2025, sekitar 60 pelajar di Kabupaten
Batang, Jawa Tengah, dari delapan
sekolah jenjang TK hingga SMP, juga
mengalami dugaan keracunan
setelah mengonsumsi makanan dari
program tersebut.

Rangkaian insiden ini
menimbulkan sorotan publik
terhadap pengawasan mutu
dan keamanan pangan
dalam pelaksanaan MBG.
Pemerintah daerah bersama
instansi terkait kini tengah
melakukan penyelidikan dan
evaluasi sistem distribusi
serta pengawasan bahan
pangan agar kejadian serupa
tidak terulang di masa
mendatang.
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Sumber : Hipotesa, Volume. 19. No.1. Mei 2025 



Hasil Lab Ungkap Dua Bakteri 
Biang Keracunan Massal Siswa 

di Bandung Barat

BERITA TERKINI

Sebanyak lebih dari 1.300 orang
menjadi korban keracunan massal
setelah menyantap Makan Bergizi
Gratis (MBG) di Kabupaten Bandung
Barat.

Setelah dilakukan serangkaian
pemeriksaan, dua jenis bakteri, yakni
Salmonella dan Bacillus cereus,
diketahui menjadi penyebab utama
keracunan tersebut.

Temuan ini terungkap dari hasil uji
laboratorium terhadap sampel
makanan program MBG yang
diperiksa oleh Laboratorium
Kesehatan Daerah (Labkesda)     
Jawa Barat.

“Hasil pemeriksaan
menunjukkan adanya bakteri
pembusuk Salmonella dan
Bacillus cereus yang berasal
dari komponen karbohidrat
makanan,” ujar Ryan di
Bandung, Minggu (28/9/2025)
dikutip dari Antara. 

Laboratorium Beberkan Dua
Bakteri Penyebab Ratusan
Siswa Tumbang

Waktu Siap-Saji Terlalu Lama, 

Jadi Biang Kontaminasi MBG

Foto: Siswa korban keracunan usai menyantap menu makan
bergizi gratis (MBG), Kabupaten Bandung Barat, Jawa
Barat, Rabu (24/9/2025). (ANTARA FOTO/Abdan Syakura)

“Makanan yang disimpan pada suhu
ruang lebih dari enam jam tanpa
kontrol suhu berisiko tinggi
terkontaminasi,” tambahnya. Ryan
menekankan pentingnya menjaga
kebersihan selama pengolahan
makanan, termasuk penggunaan air
bersih dan higienitas petugas dapur.
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Sumber: www.liputan6.com



LANGKAH TEGAS
KEMENKES
LANGKAH TEGAS
KEMENKES

DARI LAPANGAN KE REGULASI

STANDAR SERTIFIKASI GLOBAL 

Tak Hanya Salah Satu: Pemerintah Tegaskan Standar Baru
Keamanan Pangan Dengan Wajibkan SPPG Bersertifikat 
HACCP, ISO 22000 & ISO 45001

Kementerian Kesehatan
(Kemenkes) menerbitkan Surat

Edaran Nomor
HK.02.02/C.I/4202/2025



PT GLOBAL SYSTEM INTERNATIONAL

DAPUR MBG AMAN & BERSERTIFIKAT HACCP

Mendukung Kebijakan Kementerian Kesehatan melalui
Implementasi Sertifikasi HACCP pada Dapur MBG



MENJAMIN KEAMANAN PANGAN & KECUKUPAN GIZI

HACCP

P E R A N  H A C C P  
D A L A M  P R O G R A M  
M B G  P E M E R I N T A H

H A C C P  ( H a z a r d  A n a l y s i s  a n d
C r i t i c a l  C o n t r o l  P o i n t s )  a d a l a h
m e t o d e  s i s t e m a t i s  b e r b a s i s
s a i n s  u n t u k  m e n g i d e n t i f i k a s i ,
m e n g e v a l u a s i ,  d a n  m e n g e n d a l i -
k a n  b a h a y a  y a n g  b e r i s i k o
t e r h a d a p  k e a m a n a n  p a n g a n .

B e r f o k u s  p a d a  p e n c e g a h a n ,
H A C C P  m e m a s t i k a n  p r o d u k
p a n g a n  a m a n  d i k o n s u m s i  d e n g a n
m e n g e n d a l i k a n  p o t e n s i  b a h a y a
s e j a k  p r o s e s  p r o d u k s i  h i n g g a
d i s t r i b u s i ,  s e r t a  d a p a t  d i t e r a p k a n
d a l a m  p e r a n c a n g a n  p e r a l a t a n
d a n  p r o s e d u r  p e n g o l a h a n .

A P A  I T U  H A C C P ?

“ M e k a n i s m e  H a z a r d  A n a l y s i s  a n d
C r i t i c a l  C o n t r o l  P o i n t  ( H A C C P )
s e h a r u s n y a  d i t e r j e m a h k a n  d a n
d i j a d i k a n  s e b a g a i  r u j u k a n
o p e r a s i o n a l  S P P G  d i  d a e r a h .
S e l a i n  i t u ,  m o n i t o r i n g  y a n g  k e t a t
d i p e r l u k a n  u n t u k  m e n g u k u r
i m p l e m e n t a s i n y a , ”  T e g a s  D i a h
S a t y a n i  s e l a k u  F o u n d e r  d a n  C E O
C e n t e r  f o r  I n d o n e s i a ’ s  S t r a t e g i c
D e v e l o p m e n t  I n i t i a t i v e s  ( C I S D I ) .
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ISO 22000 mendefinisikan kerangka kerja Sistem Manajemen
Keamanan Pangan (FSMS) yang berlaku secara internasional
bagi semua jenis organisasi dalam industri pangan. Standar ini
mengatur persyaratan pengendalian bahaya keamanan pangan
melalui penerapan prinsip HACCP, mekanisme komunikasi antar
pihak dalam rantai pasok, serta integrasi dengan konsep
manajemen mutu ISO 9001 untuk menjamin konsistensi dan
keamanan produk.

Komunikasi Interaktif: Menjamin alur
informasi internal dan eksternal untuk
mengendalikan bahaya pangan.
Manajemen Sistem: Meliputi dokumentasi
dan pengendalian proses di organisasi.
Program Prasyarat (PRP): Praktik dasar
seperti kebersihan, GMP, dan
pengendalian hama sebagai fondasi
HACCP.
Prinsip HACCP: Analisis bahaya, titik
kendali kritis, dan tindakan korektif untuk
produksi aman.
Siklus PDCA: Pendekatan perbaikan
berkelanjutan: rencana, implementasi,
evaluasi, dan tindakan perbaikan.

INTEGRASI SISTEM MANAJEMEN
KEAMANAN PANGAN ISO 22000
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ELEMEN UTAMA ISO 22000:

Sumber : iso.org



LINGKUNGAN KERJA
AMAN DAN SEHAT

ISO 45001 adalah standar
internasional untuk Sistem
Manajemen Kesehatan dan
Keselamatan Kerja (K3) yang
membantu organisasi
mengelola risiko dan
meningkatkan kinerja K3.

Standar ini mencakup
persyaratan kebijakan,
tujuan, perencanaan,
implementasi, operasi,
audit, dan tinjauan K3.

APA ITU 
ISO 45001?

Kebijakan pemerintah yang mewajibkan
sertifikasi ISO 45001 dalam Program
Makan Bergizi Gratis merupakan langkah
strategis untuk menjamin keselamatan dan
kesehatan kerja (K3) dalam seluruh proses
penyediaan makanan. Penerapan standar
ini tidak hanya melindungi pekerja dan
peserta program, tetapi juga memastikan
kualitas pangan yang aman dan sehat bagi
masyarakat. Dengan demikian, pemerintah
menegaskan komitmennya membangun
sistem yang seimbang antara gizi, kualitas
makanan, dan keselamatan kerja bagi
semua pihak yang terlibat. 

STANDAR
K3
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Sumber : iso.org

Elemen kuncinya meliputi:
Komitmen
kepemimpinan
Partisipasi pekerja
Identifikasi bahaya dan
penilaian risiko
Kepatuhan terhadap
hukum dan regulasi
Perencanaan darurat
Investigasi insiden
Perbaikan & peningkatan
berkelanjutan



Memastikan SPPG memiliki proses
pengawasan, audit, dan kontrol mutu
yang konsisten sesuai standar global.

Menjamin keamanan pangan agar tidak
ada kontaminasi fisik, kimia, atau biologis
yang dapat membahayakan siswa.

Melindungi pekerja dapur, pengantar
makanan, dan staf pengelola agar aman
dan sehat selama bekerja, mendukung
keberlanjutan program.

RELEVANSI TERHADAP 
PROGRAM MAKAN BERGIZI GRATIS

RELEVANSI TERHADAP 
PROGRAM MAKAN BERGIZI GRATIS

ISO 22000 
(Food Safety

Management System)

HACCP 
(Hazard Analysis and
Critical Control Point)

ISO 45001 
(Occupational Health

and Safety Management
System

STANDAR 
GLOBAL

STANDAR 
GLOBAL

Keterkaitan Kebijakan Pemerintah
Progaram MBG dengan 
Sertifikasi ISO 22000, HACCP & 
ISO 45001
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Implementasi ISO 22000, HACCP, dan
ISO 45001 menjadi kunci penting
dalam memastikan seluruh proses
produksi, baik bahan, kemasan,
maupun distribusi berjalan sesuai
standar internasional.

Penerapan standar ini memastikan kontrol
risiko pangan yang konsisten (HACCP),
sistem manajemen pangan yang
terintegrasi (ISO 22000), serta efisiensi
operasional dan perlindungan pekerja 
(ISO 45001), sekaligus memperkuat
transparansi dan kepercayaan publik
terhadap kebijakan MBG. Sumber : mediakeuangan.kemenkeu.go.id
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TRAINING

Our
Services

SERTIFIKASI

021-80472432
0822 6163 2408 (Admin 1)
0813 8985 6349 (Admin 2)

admin1@globalsystem.id /
admin2@globalsystem.id

Kontak Kami :



Social Media
PT Global System International

www.globalsystem.id

globalsystem.id

Gsi Gsi

PT Global System International (Official)
https://www.linkedin.com/company/pt-global-system-
international-official/posts/?feedView=all

https://www.instagram.com/globalsystem
.id/

https://www.facebook.com/gsi.gsi.3150
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